Benutzer: Chef
Rezepturpflege 560,

Fleischverarbeitung Zitzmann
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Fleischverarbeitung Zitzmann

ZTZMANN
ITZVANN €

Rezeptur 560
Stuckgewicht 1.00 kg
Mindesthaltbarkeit 10 Tage
Lagertemperatur  7°C

Blutwurst mit wirfelférmiger Fleischeinlage

Artikel: 560 Hausmacher Rotwurst

Warengruppe Kochwurst-Eigenprod.
Bestelleinheit kg

Verpackungseinheit kg

geandert am 20.03.2015

regionale Spezialitat, "geprufte Qualitat Thuringen"

Bezeichnung kcal kJoule GDA Brotwert
Fett 279 % 251 1030 40 %

Gesattigte Fettsauren 6,2 % 31%
Kohlenydrate 0,0 %

davon Zucker 0,0 %

Salz 2,13 % 35 %
Ballaststoffe 1.2% 2 9 5%

Eiweil 15,0 % 60 254 30 %

gesamt kcali100g : 313 kJoule/100g: 1293 GDA %: 15,7

Hausmacher Rotwurst Zutaten: Schweinefleisch 83%, Speck, Blut,Speisesalz, Naturgewirz (Gewurze), E 250

Natriumnitrit (Konservierungsstoffe)

Allergen

Glutenhaltiges Getreide

Krebstiere / Krebstiererzeugnisse
Eier und Eiererzeugnisse

Fisch / Fischerzeugnisse

Erdniisse / Erdnusserzeugnisse

Soja / Sojaerzeugnisse

Milch / Milcherzeugnisse
Schalenfriichte

Sellerie / Sellerieerzeugnisse

Senf/ Senferzeugnisse

Sesamsamen / Sesamsamenerzeugnisse
Schwefeldioxid oder Sulfit (>10mg/kg)
Lupinen / Lupinenerzeugnisse
Weichtiere / Weichtiererzeugnisse

enthalten Bemerkung
nicht enthalten
nicht enthalten
nicht enthalten
nicht enthalten
nicht enthalten
nicht enthalten
nicht enthalten
nicht enthalten
nicht enthalten
nicht enthalten
nicht enthalten
nicht enthalten
nicht enthalten
nicht enthalten
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